


MITTAGSMENU

Dienstag - Samstag von 11:30 - 14:30 Uhr
{auier an Felertagen)
Alle Gerichte mit Peking-Suppe™~ cder Mini-Frihlingsrofle™ und Obstsalat?.

MA. Gebratener Eierreis mit Hhnerfleischss! 9,80 - -
M2. Gebratene Nudeln mlt Rmdﬂersch 5el 9 80 "

M3a.Ente 3 la Shanghal 12,50
(kross) auf chin. Gemdise, scharf 5 g
M4. Hihnerfleisch mit Spargel u. Champignons 510,90 = f”’i-

M4a.Hlhnerfleisch Chop-Suey * 10,90 &t
M5. Rindfleisch mit Zwiebeln s 10,90 &
M5a.Rindfleisch mit Spargel u. Champignons® 10,90 .
M6. Schweinefleisch mit griinem Paprika s 10,90 °
und Bambus, (scharf mit Knoblauch) 3
M7 Fastenspeise des Buddhisten, * 10,90 -.&
Gemdiise Chop-Suey 3

M8. Fischfilet, geb, mit chin. Gemiise & 5<4 11,50
PaprikasoBe (pikant u. scharf, mit Knoblauch)

M8a. Fischfilet, gebacken, mit Curry u. Gemise 5+4111,50

M9. Rindfleisch Chop-Suey * 10,90 1<

M9a.Schweinefleisch, zweimal gebraten, 5/ 10,90
(scharf, mit Knoblauch}

SUPPEN

1 Peking-Suppe 5 430 2
mit Gemilse & gem. Fleichsorten, leicht saueriich, pikant = |
Eierblumensuppe mit Hihnerfieisch < 430

2

3 Wan-Tan-Suppe ® 550
Blétterteig mit Hackfleischfiliung und Gemiise o

4 Tomatensuppe mit Rindfleisch 5 500

5 Currysuppe mit Rindfleisch u. Glasnudeln 5= 5,00 *-"-

6 Huhnerfleischsuppe mit Spargel & Champignons® 5,00 - =

7

Gemisesuppe (vegetarisch) 4,00 - s -«

Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, {3} Antioxidationsmittel,
14) geschwefelt, (51 Geschmacksverstirker, (6) geschwarzt, (7) Phosphat,

(8) SUBungsmittel, (9} Koffein : Allergene: (a) Weizen, (b) Krebstiere, (c Eier,
(d) Hsche, € Erdniisse, (f) Milch/Laktose, (g) Pistazien, (th) Haselniisse,

() Senf, () Sesamsamen, (k) Weichtiers, () Soja

Alle Preise in Euro inkl. Mwst.



VORSPEISEN

11 Frihlingsrolie mit Hackfleischflliung 52! 4,50
11a Mini-Fruhlingsrolle (4 Stiick vegetarisch) 52/ 3,50
12 Krupuk (Krabben-chips) ® 3,70
13 Gebackene Wan-Tan 5 6,00
Blatterteig mit Hackfieischfiilung mit siB-saurer SoBe
14  Gebr. Rippchen mit s{iB-saurer SoBe * 6,50
15 Hlhnerfleischsalat mit Sojasprossen * 6,30
16 Shrimps Salat mit Sojasprossen 9,50
17 Tomaten- und Curkensalat * 4,50
18 Gemischter Salat 4,50
18a Sojasprossensalat 4,30
19 Garnelensalat mit Sojasprossen '® 10,40
SCHWEINEFLEISCH-GERICHTE
21 Schweinefleisch Chop-Suey * 13,00

22 Schweinefleisch mit chin. Pilzen und Bambus ¥ 14,00
23 Schweinefleisch mit Glasnudeln, Morcheln u. Bambus® 14,00

24 Schweinefleisch mit Sojasprossen s¢ 13,00

25 Schweinefleisch s 14,00
mit griinem Paprika & Bambus, scharf (mit Knoblauch)

26 Schweinefleisch s 14,00
zweimal gebraten mit Gemse, scharf (mit Knoblauch)

27 Schweinefleisch s 15,00

a la Pekinghaus ( in Hoi Sin SoBe, wiirzig, leicht siB)

28 Schweinefieisch mit Spargel und Champignons * 14,00

30 Su-Cha-Yuk, Schweinefleisch !, knusprig 14,50
gebacken, mit Gemuse (pikant u. scharf, mit Knoblauch!

30b Schweinefleisch 14,50
pikant gewiirzt, mit Cashewntissen, Bambus,

RINDFLEISCH-GERICHTE

31 Rindfieisch Chop-Suey 14,50

32 Rindfleisch mit chin. Pilzen und Bambus 5! 15,00

33 Rindfieisch mit Glasnudeln, Morcheln & Bambus™ 15,00

34 Rindfleisch >'mit Sojasprossn 15,00

35 Rindfleisch > (mit Knoblauch) 15,00
mit griinem Paprika und Bambus, scharf



36 Rindfleisch mit zwiebein & 15,00 &
57 Rindfleisch mit Curry und Gemdise *s! 15,00 ©
38  Rindfleisch mit Spargel und Champignons '~ 15,00 -
39 King-Do-Ngau ™ 15,00 - :

Rindfleisch mit rotem Paprika, Bambus, Momhe!n * 3

und Sojabohnenkeimen, sii8-sauer, scharf 4]
40 Rindfleisch sSzechuan Arte 5/ 15,00
mit Bambus und Méhren (pikant und scharf) e}
40b. Rindfieisch mit Broccoli, Bambus &' 15,00 ~
HUHNERFLEISCH-GERICHTE ‘s
41 Hihnerfleisch Chop-Suey 5 13,00 -
42 Hahnerfleisch mit chin. Pilzen und Bambus ' 14,00
43 Huhnerfleisch in Wiirfel gebacken, 5 14,00 £+
mit sUB-saurer SoBe _
433 Sesam-Huhn mit siiB-saurer SoBe 5# 1450 |
44 Hihnerfleisch mit Curry und Gemise 15 14,50 3
45 Hlhnerfleisch s 14,50

mit Cashewn(issen, Bambus & Champignons

47 Hlhnerfigisch mit »Acht Kostbarkeitene, 56/ 1550 -

(versch. Fleisch- und Gemiisesorten), scharf '

48  Hihnerfleisch mit Spargel und Champignons ® 14,00 ﬁ
49 Huhnerfleisch kross, mit Ananas u. sig-saurer Soge =14,50 _
49a Huhnerfleisch s« 1450 |

kross, mit Ananas & pikanter GemiisesoBe -

50 Huhnerflgisch mit chin. Gemise und Paprikasoges' 14,00

(pikant und scharf, mit Knoblauch) =

50a Hihnerfleisch mit chin. schwarzen Bohnen grinem 5114, 00 =¥

- Paprika, Bambus und Zwiebeln, scharf (mit Knoblauch) x
50b Hahnerfleisch mit Broccoll, Bambus 5 14,00 ¢

ENTENFLEISCH-GERICHTE

- 51 Entenfleisch Chop-Suey */ 1580 =
52 Ente (gerbstet) mit chin. Pilzen & Bambus 5 1780 -
53 Enten (gertstet) mit Paprika und Bambus, scharf s+ 17,80 - 3
54 Ente a la Hongkong 52/ 1780 4
. Qerdstet, mit Bambus und Morcheln
55 Ente 4 la Shanghai (kross) 52! 1780
- gerbstet, auf chin. Gemiise, pikant und scharf e+
56 Ente d la Canton (gerdstet) mit GemisesoBe 5+ 1780




56a Ente a la Canton Spezial 52> 23,00
gerdstet, mit Riesengarnelen und GemtisesoBe

57 Ente (gerdstet) mit Ananas und si8-saurer SoBe 5 17,80

58 King-Do-Yah 52/ 17.80
Entenfleisch gerdstet, mit rotem Paprika,
Bambus und Morcheln, stB-sauer, scharf

59 Enten (gerdstet) Sabs 23,00
mit Riesengarnelen, Spargel und Champignons
60 »Ba Bao-Yahe« (kross) s#b! 20,50

Entenfleisch gerdstet, auf Shrimps, verschie-
denen Fleisch- und Gemisesorten,

RIESENGARNELEN-GERICHTE

61 Riesengarnelen Chop-Suey 5>/ 19,90
62 Riesengarnelen mit chin. Pilzen und Bambus # 20,50
63 Riesengarnelen »Szechuan Arte 50 20,50

mit rotem Paprika, Bambus und Zwiebeln,
s{iB-sauer, scharf (mit Knoblauch}
65 Riesengarnelen (kross) Sabe 20,50
im Eier Teig gebacken, mit sii8-saurer SoBe
66 Riesengarnelen mit Curry und Gemiise *5® 20,50
67 Riesengarnelen ¥ 20,50
mit griinem Paprika, Zwiebeln, Bambus und
gehacktem schwarzem Pfeffer, scharf
70a Riesengarnelen 50! 20,50
mit chin. schwarzen Bohnen, griinem Paprika,
Bambus u. Zwiebeln, scharf (mit Knoblauch)

FISCH-GERICHTE

71 Fischfilet gebacken, mit siB-saurer Gemiisesoe 52« 13,50

73 Fischfilet gebacken, mit Curry und Gemse 52<¢ 13,50

74 Fischfilet gebacken, mit chin. Gemilse & 52<¢' 13,50
PaprikasoBe (pikant u. scharf, mit Knoblauch)

75 Fischfilet gebacken, mit Champignons, Lauch 5¢<4113 50

75a Fischfilet gebacken, mit Spargel & Champignons 52¢4 13,50

GEMUSE- & TO-FU-GERICHTE

76 Fastenspeise des Buddhisten, cemise chop-suey > 11,50
76a Fastenspeise mit Tofu 3/ 13,80
77 Gebratener Broccoli, Blumenkoh! & champignons ' 13,00



80  TO-FU mit Shrimps, Bambus und Champignons 5/ 15,00 -

80a TO-FU mit Schweine-, Hiihner- und Rindfleisch, 515,00
Bambus, Morcheln und Paprika, scharf

REIS-GERICHTE

81  Cebr.Eierreis mit Schweinefleisch & Sojasprossense! 14 80

82  Gebr. Eierreis mit Rindfleisch & Sojasprossen 3¢~ 14 ,80

83 Gebr. Eierreis mit Hihnerfleisch & Sojasprossenss 11,80

85 Nasi-Goreng *sb<! 13,50
mit Curry, Huhnerfl., Shrimps, Schinken & Sojasprossen

86  GebrEierreis mit verschiedenem Gemise 5« 11,80

87 »Peking Haus Speziale </Shrimps, versch. 15,00
Fleisch- & Gemiisesorten auf gebr. Eierreis

88  Gebratener Fierreis 5o« 17,00
mit Riesengarnelen und Sojabohnenkeimen

89  Gebr. Eierreis mit Shrimps und Sojasprossen sb< 15,00

90 Cebratener Eierrejs 5o< 15,00
mit Hithnerfl., Shrimps, Schinken & Sojasprossen

NUDEL-GERICHTE

91 Gebra. Nudeln mit Schweinefleisch & Sojasprossen®12,00

92 Cebra. Nudeln mit Rindfieisch & Sojasprossen & 12,00 .

93  Gebra. Nudeln mit Hihnerfieisch & Sojasprossen & 12 ,00

93a Gebra. Nudeln mit Entenbrustfilet & Sojasprossen 514,50

93b Cebratene Nudeln 5 18,00
mit kross geb. Ente u. S(i8-sauer SoBe

93¢ Gebratene Nudeln 52! 15,80
mit kross geb. Huhn u. SUB-sauer SoRe

95 Bami-Goreng *5%/ 14,00
mit Curry, Hihnerfl., Shrimps, Schinken & Sojasprossen

96  Gebr. Nudeln mit verschiedenem Gemiise 5 11,50

97 »Peking Haus Spezial« 5b! 15,00
Shrimps, versch, Fleisch- & Gemiisesorten auf gebr. Nudeln

98 Gebratene Nudeln s>/ 1750 -
mit Riesengarnelen & Sojasprossen i

99  Gebratene Nudeln mit Shrimps & Sojasprossens® 15,50

100 Gebratene Nudeln 5o/ 15,50

mit Hihnerfleisch, Shrimps, Schinken & Sojasprossen



KINDER- GERICHTE

K1. HUOhnerfleisch mit Spargel und Champignons 5 10,90

K3. Entenfleisch Chop-Suey 5/ 11,50

K4. Gebr. Eierreis mit Hiihnerfleisch 5<! 9,80

K5. Gebr. Nudeln mit Hihnerfleisch 5 9,80

K6. Huhnerfleisch 11,50
in Wiirfel gebacken, mit siiB-saurer SoBe 5

TIPAN- GERICHTE

T1. Ti-Pan Rindfleisch 5 15,80
mit chin. schwarzen Bohnen, griilnem Paprika,
Bambus und Zwiebeln, scharf (mit Knoblauch)

T2. Ti-Pan Schweinefilet * 15,80
mit Zwiebeln, Spargel u. ChampignonsoBe

T3. Ti-Pan Rindfleisch & 15,80
mit Champignons, Bambus, Lauch

T4, Ti-Pan »Peking-Arte 50! 17.00
mit versch.Fleisch- u. Gemusesorten u. chin. schwar-
zen Bohnen (pikant u. scharf mit Knoblauch)

T5a. Ti-Pan »Entee« 52! 19,00
knusprig gerdstet, mit versch. Gemiisesorten,
Knoblauch und pikanter Hoi-Sin soRe

T6. Ti-Pan Garnelen &) 22,00
mit chin. schwarzen Bohnen, Paprika, Zwiebein
u. Bambus (pikant und scharf, mit Knoblauch)

T7.  Ti-Pan Sam-Sin 5> 22,00
mit Riesengarnelen, Schweine- & Hithnerfleisch,
chin. GemUse und AusternsoBe (mit Knoblauch)

NACHSPEISEN

101 Gebackene Banane mit Honig * 4,50

101aGebackene Banane mit Honig, Eis ® 700

102 Gebackener Apfel mit Honig * 4,50

103 Gebackene Ananas mit Honig @ 4,50

104 Obstsalat 2 5,00

105 Lychee? 4,50

104aGemischtes Eis 6,50



SPEZIALITATEN DES HAUSES
(Empfehlung des Kiichenchefs)

$1. Ente mit »Acht Kostbarkeitene (flir 2 P) *2! 40,00
1. Peking-Suppe oder Frihlingsrolle
2. Gergstetes Entenfleisch, mit versch. Fleisch-
u. Gemisesorten u. gebackenen
Riesengarnelen, scharf
§2. »Kung Hee Fat Choi« (flir 2 P) 3! 40,00
1. Peking-Suppe oder Frihlingsrolle
2. Gerdstetes Entenfleisch, geb. Hithnerfleisch,
auf chin. Gemise, mit pikanter SoBe
S5. Huhnerfleisch nach »Peking-Art« 2/ 15,00
Hilhnerfleisch gerdstet, mit einer pikanten SoBe
aus ingwer, Lauch und Knoblauch, scharf

S6. »Peking-Ente« (ab 4 Personen) 106,00
(zwei Tage Vorbestellung erbeten)

S7. »Spezial-Wok« 5! 1750
mit Rindfleisch & chin. GemUse, scharf (mit Knoblauch)

$8. »Spezial-Woks 50! 17,50

mit drei Sorten Fleisch: Rind-, Hthner- und
Schweinefleisch & chin. Gemise, scharfimit Knoblauch)

59. »Spezial-Woke mit SHA-CHA 50/ 24,00
Riesengarnelen, chin. Gemise und Glasnudeln,
pikant-scharf (mit Knoblauch)

$10. »Familienplatte«ab 4 Personen) 52%/pro person 22,00
1. Peking-Suppe
2. Krabben-Chips und Hihnerfleischsalat
3. Entenfleisch gerdstet 4 la Shanghai, scharf
4. Rindfleisch mit AusternsoBe
5. Hihnerfleisch mit SHA-CHA SoBe
6. Riesengarnelen gebacken, mit stiB-saurer, scharfer Sofe
7. Schweinefleisch nach Szechuan-Art, scharf
8. »Ba Bao« mit versch. Fleisch- und Cemisesorten

9. Nachtisch
BEILAGEN
B1. Gebratener Eierreis 5< 3,50
B2. Gebratener Nudein * 4,00
B3. CurrysoRe *» 2,50
B4. S{B-saure SoBe 2,50
B5. Gemuse SoBe, (dunkle, leicht scharf) > 2,50
B6. ErdnuBsoBe 25! 3,00
B7 Pommes 4,50

B8. Reis 3,00



